542015 Fleckenaron

ST,

niach

Bi omplexe

Fleckenaron

Gamuel Habnemannd

Apotheferierifon

Fleckenaron Arum maculatum, L.[Zornpl.med. T.75.]mit spondonfarmigen,
glattrandigen Blattern undkeulenartigen Kolben, einmehrjahriges, inschattigen
Gegendenundan Bergendes sidlichen Deutschlands befindliches Gewéachs, welches
schonim April und Mai bliht, und imdJuly reife rundliche Beeren tragt.

Die knollige, etwa taubeneigroBe Wurzel (rad. Ari),welche auBerlich mit einemweiBen
Hautchen umzogen ist,innerlich aber aus einemweiBen Marke besteht, welches beider
frischen Wurzelim Aufschneideneinen Milchsaft vonsich giebt, der sich von selbst ineine
wasserige Flissigkeit und einstarkeartiges Setzmehl absondert, nachlangem Trocknen
aberganz zu einer mehlartigen Substanz wird. Die frische Wurzel hat einen hachst
brennenden Geschmack, der Tage langdie Zunge wie mit Nadeln sticht, welcher aber
beimTrocknen gelinder wird, beilangerem Liegen aber ganz vergeht. Die Wurzel ist nur
imspaten Herbst oder nochvor Erscheinung der Blatter imMarz ausgegraben, kraftig.
Manhebt sie ambesteninSand gegrabenimKeller auf, undtrocknet nur so vieldavon,
als manauf einpaar Wochenndthig hat.

Sieist unter allenArzneien die reitzendste, undhat sich inallenchronischen Krankheiten,
wo Unthatig-keit der ersten und zweiten Wege, wo Schleim und verminderte Kraft des
lymphatischen Systems zugegenist, wirksam erzeigt, inMagenschwache, Migraine,
schleimiger Engbristigkeit undleukophlegmati-schen Kachereien; und als Beihiilfe im
Scharbock.

lhre einschneidende, erregende Kraft wirdeher durch Wasser als Weingeist
ausgezogen, durchKochen verfliegt sie, steigt auch nicht bei der Destillation mit dem

Destillate Gber. VonSauren und Oelenscheinet sie gemindert zuwerden.

Gekocht ist sie ein schleimiges, mildes, wohlschmeckendes Mahrungsmittel.
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