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es vollig trocken ist, in wohlverwalrten Gefidfsen aufbewahrt wer-
den muls. Pech verdienen diese ,»\u;‘-;_uh-_v-.; noch weitere Priifung,
— Vorwaltender Bestandtheil ist: Eine eigenthiimliche stick-

¢ enthiilt das Mutterkorn :

5[0[?'!;:;liign Substanz. — Nach Faiyy

Eine vom Hleber yerschiedene stickstoffhaltige Materie, die
leicht '('ELLIH,

rithlichgelbes , wie Fischthran schmeckendes Weichharz,

fettes Oel,

violetten Farbestolf,

eine freie Siure, walirscheinlich Phosphorsiiure ; nach Petten-
Aafer auch I"S‘ii;_'

fiure und Ammoniak,

Oefter bemerhte ich am Mutterliorn einen klebrigen Ue-
gerzugz oder helle Triipfchen, welche reinsiils schmechten.
Es michte also doch auch Zucker darinnen enthalten seyn.
(Die neuesten Versuche mit Mutterkorn von Dr. ! Winkler s.
am Magaz, fiic Pharmac. Bd. XYL 8. 142 und eine ' ausfiihr-
liche Abhandlung von Leweille mit Bemerkungén’ yon Dier
bach ebendas. Bd. XIX. §, 116).

Anwendung.  Man gibt das Mutterliorn innerlich: am Lesten
in Pulyerform. Sein Gebraueh erfordert Vorsicht. — Das
Mutterkorn soll, wenn es hiufig in das Mehl lommt, und
als Brod genossen wird, Epidemien vevanlassen.

Siebenunddreilsigste Gattung. Triticum
(W aizen).

Gattungs- Charakter. Der Bliithenstand ist
eine Aehre oder Traube, der Releh a- bis viel
blitthig, mit grannenlosen und begrannten Spel
zen, die Iirone ebenfalls grannenlos oder be-
grannlt. :

Evste Art. . T. wulzare Vill.
mer- und Winlerwaizen).

Der VWaizen ist seit den #ltesten Zeiten Hekannt und be-
nutzt. — Der urspriingliche Wohnort ist wahrscheinlich Pa-
listina (siche S. 365). Wird hiufig im gemifsigten Erdstrich
gebaut,

Arvten-Charakter, Mit 4seitiger, zusammengedrilokter Aehre,
"1-"‘3'-'-‘""—"!".5'?”!- abgestutzlen , an der Spitze mit einem Zahn ver-
sehonen , 4bliithigen Kelch; 2 bis 3 Bliithen sind fruchtbar; die
(ussere Blumenspelze ist begrannt oder geztifing , die innere
dilnnlitiutig , waffenlos; der Same linglick , oval, abgestutzt und

fiilly aus.

Zyeite Axt. T. Spelta (Spelz, Dinkel).

Geschichte und Wohnort wie vorher. — VWird an vielen
Orten, namentlich im siidlichen Deutschland , hiufig gebaut.

7 asstivum und kiernum L. (Som-
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Axten-Charaliter.  Mit Zohlem Halm, beinahe 4seitiger , wu-
_Lum.ru;,'ﬂ__','p.'n';'fh'f.fc.r' Aefire , die .\(i']”'i';lrfﬂ ;'Ez:_:gu; mn ‘_2 _Hu'fufi :fé—
5-3!{.{;:;)‘{{?&:‘»:55 ”.{'f einander, die Kele J{I.\fr:'f;t'n fast 3bliithig , von
denenr meistens nur 2 vollbommen sind, al estutzt, mit 1 Fahn
am FEnde versehen, stark zusammengedriicke, und ovalem, hi-

der nicht r.'.w.y’.‘ifr'!.

cherig Sechigem Sdmen

§. 251. Beide Pllanzen sind jilirige Grasarten yon 3 bis 4
Fuls Héhe, mit glattem IHalmn und glatten Blittern, 2 bis 6
Zoll langer Aehre, von denen es eine Meuge Varietiten

TR YT e

gibt: Wie mit glatten, gegrannten Spelzen, Bartwaizen und
Grannenspelz, oder mit zartem Filz iiberzogen, sammetarti-
ger Bartwaizen und Sammetspelz: ferner ohne Grannen, Kol-

benweizen , glatte , sammefartige und gemcine Spels.  Ebenso

variiren sie in den Favben, weifser, gelber, volher, brauner,
bluner, schwarzer YWaizen und Spelz u. s. w. (Abbild., Plnok
plant. med. t. 48, JMhizper europ. Cerealien . 4, 2 u. 6. A. B.
Disseld. Samml, 13te Lief, No. 9). — Hhcinell ist: Der Same
(semen Tritlel), Waizen- und Spelshbrnér, — Sie enthallen
vorzugsweise sehr reines w eifses Mehl, — Nach Fagel heste-
hen 100 Theile Waizenmehl aus:

Starkmehl . 4 " .

68,04
24,05

Hleber , feucht (Bd. L. a. 8. 514, b.' 5. 858)

Eiweilsstoff
Zucker

Verlust .

1,8,
442,
2,5,

10045

Proust fand noch 1 Procent gelbes Harz, — Tas Stiirk-
mehlgehalt wechselt nach Henry von 66 bis 75, ebenso der
Hieber von 24 bis 36 im frischen Zustande als Hydrat (a. a. 0.).
Die Asche des Mells enthiilt vorziiglich freie Phosphorsiure,
phosphorsaures und schwefelsaures Natron,

Anwendung. as Waizenmehl wivd #usserlich zn Umschli-
gen, Siachchen, gebraucht; das davaus verfertigie Brod, Dred-
kritme (mmica Panis), besenders von Weifsbrod wird, mit
Milch gekocht, zu Umschligen und als Constituens zu Pillen
verwendet, Aus Waizen wied Sttirkmeld (Amylum) (Bd. L a.
5.803, b. S, 846) verfertigt, welches als Puder zum Aunfstpenen,
zum Bestreuen der Pillen und Pasta verwendet wird, Mit
VWasser zu diinnem Teig angerilthet, werden daraus Obladen
(zum_ Finnehmen der Pulver u. s. w.), 60 wie mit Zusalz
von allevlei Farben ‘Briefobladen verlfertigt, In Abkochung
als Kleister (ehendas.) eibt man es in Ilystier. Der Kleister
dient ferner als Lutum (Bd. L a.85.200, h. 8. 197), aus dem
Stachmehl verfertigt man ferner Stirlkmehlzucker (Saccharam

P A ——
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1
l amylacoum) (Bd. 1. a. 8. 703, b. S. 836). Die Hleien (furfur
| AL Tritici) wevden abgehocht zu Bidern, ebenso das Vaizen-
; Ly malz, “verwendet. — Der grifste Nuizen des YVaizens und
. Spvlzes als eins der wichtigsten .\‘u]u-ung:.:nilll-l zu Brod . 5. w.,
: des Malges , zam Weilsbier und Branntwein ist beliannt.
E In einigen Gegenden der Pfalg beveitet man aus uoreifem
i Spelz. die sagenannten grilnen Kerpe, Die Frucht wird, wenn
§ sie fast auszewachsen, aber noch griin ist, abgeschnitten und
SIERARELT o1 ¥ b schnell , aber vorsichtiz (in Bachifen) gedbrrt, dann auf
y Miihlen entschilt. Diese Herne schmechen sitlslich, und ge-
ben sehr angenehme, beliebte, nahrhafte Suppen.

Ausser der genannten werden noch andere Waizenarten
gebaut: Z. B, Triticum turgidum (englischer ¥ aizen), mit ve-
gelmiilsig dechiger, gegrannter, meistens mit einem zarten
Filz bedeclter Aehve. — Triticum durwn (Bartwaizen), mit
. rundlich zusammengedrilehter, starh bezrannter Aehre, die
i Grannen sind 2- bis 3mal so lang als die Blilmchen, sehr
! r ! steif. — Triticum polonicum (polnischer Waizen) , mit einsei-
iy r ' tiger, ziemlich langer, schlaffer, ilters zusammengesetater
Bl Achre, die unregelnilsig begrannt ist — Triticum amyleumn
15 (Emmer), mit flach zusammengedriickter, meist aufrechter,
begrannter Aehve. — Triticum monococcum (Finkorr), mit
zusammengeprelster , dichter, anfrecht gegrannter Aehre;
nur ein Blimchen des 3bliithigen Helehs ist fruchtbar und
meistens stark begrannt, — Diese Waizenarten liefern zum
Theil ebenso gutes Mehl als die oben abgehandelten.

- =

f : Dritte Axt. 7. repens (r‘g:m;‘}ycu- Waizen ; QUBC:‘M;:-G;—;;_,;
Hundsgras).

Eine lingst belkannte , und als Arzneimittel benutzte Gras-

: e SRl art, — Wichst hilufig anf Aeckern, in Giirten u. s w. als

I ein oft listizes, schwer zu vertilgendes Unliraut,

LY i) Arten-Charalter,  Mit aufrechier Aehre, gegeniiberstehend

1+ el sasammengedriichten , fast Gbliithigen Adehrehen , die heleh
It S und Blumenhron - Spelzen sind zngespitzt , theils grannenlos

oder begrannt , glatt oder etwas rauhhaarig, die Plurzel

(i kriechend.

§. 252. Der Queckenwaizen, ist eine perennirende, 2 bis

RS L 4 Fuls hohe Grasart, mit aufredhtem, zum Theil unten ge-

(L bogenen, schlankem, dilinem Halm, glatten oder wenig be-
j iy haarten Blittern. Die Aehren sind 3 bis 6 Zoll lang; nicht
i dicht, 2zeilig, die Aehrchen sitzen abwechselnd ; der Helch
L i ist mit 5 Streifen (Nerven) versehen, ist 3-, 4-, meistens §-,
e | zum Theil auch 8bliithiz. Bliiht im Mai bis Juli. Die Pfllanze
' variirt sehr in der GrofSe und Stirke des Halms und der




